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I. INTRODUCERE

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza cédrora se elaboreaza de
citre fiecare ofertant propunerea tehnica si propunerea financiara.

Prezentul caiet de sarcini contine, specificatii tehnice, specificatii de calitate si
specificatii financiare. in cadrul acestei achizitii, Municipiul Aiud indeplineste rolul de
Autoritate contractanta in cadrul Contractului.

Orice activitate descrisa intr-un anumit capitol din caietul de sarcini si nespecificata
explicit in alt capitol, trebuie interpretatd ca fiind mentionata in toate capitolele unde se
considera de citre ofertant ci aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii
obiectului contractului.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Ofertele care nu indeplinesc
toate cerintele minimale vor fi declarate neconforme. Nu se accepta depunerea de oferte
alternative. Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai
ofertele integrale, care corespund tuturor cerintelor stabilite prin prezentul caiet de sarcini.

Orice oferta care se abate de la cerintele minimale va fi consideratad admisibild numai
in conditiile in care aceasta asigura un nivel calitativ superior cerintelor minimale.

in acest sens, orice ofertad prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de
sarcini, va fi luatad in considerare numai in méasura in care propunerea tehnicad presupune
asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini. Ofertarea de
bunuri si servicii cu caracteristici inferioare celor prevazute in Caietul de sarcini atrage
descalificarea ofertantului, ofertele fiind declarate neconforme.

II. DESCRIEREA ACHIZITIEI:

La nivelul sistemului national de invitaméant preuniversitar se instituie Programul
national ,Mas3 sanatoasd“, denumit in continuare PNMS, derulat pe perioada desfagurarii
cursurilor scolare din anul 2025.

Aplicarea PNMS pentru anul 2024 se realizeazé in conformitate cu prevederile
Hotararii nr. 23 din 28 ianuarie 2025.

Scopul PNMS const3 in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea
motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socioemotional, intdrirea stérii de bine si
dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei
alimentatii sandtoase care sa sustind invatarea. Programul contribuie la formarea unor
obiceiuri alimentare sanitoase, precum adoptarea unei diete diversificate, echilibrate si
sinitoase, respectiv sustenabile - precum reducerea risipei alimentare, reducerea cantitatii
de deseuri, colectarea si valorificarea degeurilor alimentare.

Scoala Gimnaziald ,Ovidiu Hulea” Aiud /Structura Scoala Gimnaziala ,Liviu Rebreanu”
Aiud a fost inclusa in Programul national ,Masé sanatoasd“ conform ordinului comun al
Ministerului Educatiei si Cercetarii si Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale, nr.
3.352/70/2025 publicat in Monitorul Oficial al Roméniei, partea I, nr. 191 din 05.03.2025
privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national
"Masé sdnédtoasd" in anul 2025.

Consiliul Local al Municipiului Aiud, a aprobat prin HCL nr. 78 din 17.04.2025
acordarea, in zilele de curs din anul 2025, a unui suport alimentar gratuit sub forma de masa
calda in regim catering, pentru 137 de elevi de la Scoala Gimnaziala ,Ovidiu Hulea” Aiud
/Structura Scoala Gimnaziald ,Liviu Rebreanu” Aiud, aceasta fiind servita in sala de clasa
intre orele 11:50 - 12:10.

Personalul desemnat de cétre Consiliul de administratie al unitatii de invatamant va
face prezenta pana la ora 9% si va comunica furnizorilor, zilnic, numarul de poriii care li se
vor distribui elevilor prezenti la cursuri.

Coordonarea la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de activitati si
far4 a se limita la acestea, printre care: evidenta zilnicé a livrérii mesei calde, completarea
formularelor de raportare periodicd. Unititile de invatdmant réspund, in mod direct, de



asigurarea conditilor de primire, receptie si distributie a suportului alimentar, prin
nominalizarea persoanelor responsabile Tn acest sens, precum si de confirmare a
documentelor ce stau la baza platii suportului alimentar.

Plata serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite ai
unitatilor administrativ-teritoriale, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie
calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de unitatile de invatamant.

lll. DATE GENERALE
1. Autoritatea contractanta: Municipiul Aiud, persoana juridica romana, cu sediul in
Aiud, Str. Cuza Voda, nr.1, cod postal 515200, jud. Alba, Romania, Cod unic de Tnregistrare
4613636, Tel. +40 258 861310; +40 258 861357 Fax. +40 258 861280, e-mail:
office@aiud.ro
Beneficiar: Scoala Gimnazialda ,Ovidiu Hulea” Aiud /Structura Scoala Gimnaziala

,Liviu Rebreanu” Aiud, adresa str. Avram lancu, nr. 1, Mun. Aiud/str. Gheorghe Lazar, nr. 17,
Aiudul de Sus, Mun. Aiud, Jud, tel/fax +4 0258 861427.

Obiectul contractului: Achizitie servicii de catering pentru furnizare si distributie
suport alimentar acordat elevilor si prescolarilor de la Scoala Gimnaziala ,Ovidiu Hulea” Aiud
/Structura Scoala Gimnaziala ,Liviu Rebreanu” Aiud, in cadrul Programului National ,Masa

a” Tn perioada desféasurarii cursurilor scolare din anul 2025.

sanatoasa

2. Procedura aleasa: achizitie directa, cu respectarea principiilor prevazute la art. 2
alin. (2) din Legea nr. 98/2016.

Municipiul Aiud urmareste prin prezentul contract, achizitionarea de servicii de catering
pentru 137 de elevi/zi in cadrul Programului National ,,Masa sanatoasa” in perioada
desfasurarii cursurilor scolare din anul 2025, constdnd in masa calda Tn regim de
catering. Elevii si prescolarii vor servi suportul alimentar in sala de clasa intre orele 11:50 -
12:10, in fiecare zi in care au cursuri scolare.

3.Valoarea estimata: 13,76 lei/zi/elev x 137 elevi x 69 zile = 130.073,28 lei fara TVA

4.Criteriul de atribuire: Pretul cel mai scazut
In cazul Tn care vor exista oferte depuse cu preturi eqale, departajarea se va face pe
componentele care alcatuiesc pretul.

5. Cod CPV: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli

6. Sursa de finantare: Finantarea PNMS in perioada desfasurarii cursurilor scolare din
anul 2024 se aloca bugetelor locale ale unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale
municipiilor pe raza carora se afla unitatile pilot, din sume defalcate din unele venituri ale
bugetului de stat, pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la nivelul comunelor,
oraselor, municipiilor, sectoarelor $i municipiului Bucuresti, in functie de numarul de
beneficiari si de limita valorii zilnice.

7. Durata contractului de achizitie publica: Cu incepere de la data semnarii
contractului de achizitie, pe durata desfasurarii cursurilor scolare din anul 2025, cu exceptia
vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi maxim 69 de zile de
scolarizare estimate/persoana/perioada contractuala.

Durata de valabilitate a Contractului incepe de la data semnarii acestuia de catre
ambele parti si pana la data ultimei plati din contract. Durata de valabilitate a contractului
este distinctd de Durata de prestare (durata de executie este, alaturi de alte elemente
precum perioada de garantie, parte a duratei de valabilitate a contractului).

8. Numarul suportului alimentar - masa calda - care va face obiectul contractului:
1 (0) masa calda in regim de catering/zi/persoana,

Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii, respectiv
numarul suportului alimentar, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti, fara modificarea
pretului unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald, in limita fondurilor bugetare
alocate.




Numdrul copiilor, beneficiari directi ai programului: 137
9. Masa caldi in regim de catering - conditii si cerinte minimale impuse: Anexa 2 si 3 la

HG nr. 23 din 28 ianuarie 2025. .

Prestarea serviciului de catering privind livrarea mesei calde se va efectua zilnic, pe
perioada cursurilor conform structurii anului scolar, dupa incheierea contractului, la:

Scoala Gimnaziald ,Liviu Rebreanu” - Gheorghe Lazar, nr. 17, Aiudul de Sus -,

GPN nr. 8 - Aiudul de Sus, str. Gheorghe Lazar, nr. 17

GPN nr. 7 - Aiudul de Sus, str. Gheorghe Lazar, nr. 17

GPN nr. 1 - Aiud, str. Avram lancu, nr. 1,

Furnizorul va respecta urmitoarele cerinte in pregitirea mesei calde pentru
elevi ai ciclului primar i gimnazial:

- Nu se adaugé aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitéilor de
invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite pregcolarilor gi
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara
aceste manciruri trebuie si respecte legislatia Tn vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

- Ceapa pregétita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.

- Sarea iodata utilizatd trebuie s& respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adadugati in alimente.

- Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite, de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide -
cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din
legume.

- Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite
ca omleta la cuptor.

- Se recomanda imbogdtirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si addugare de legume - frunze in supe §i ciorbe.

- Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte, nesectionate dupé fierbere.

- Mancarea livrat3 trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in condiii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

- Unitatile de invatamant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanatate Publica:
1. ciorba de legume;
2. supa de pui cu legume;
3. ciorba de vacuta cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
5. mancare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porcivita,
6. pilaf cu legume si ficatei de pui;
7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
8. piure de cartofi, salatad cu piept de curcan;
9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava,
12. sufleu de broccoli cu branza;
13. cartofi gratinati, salatad cu piept de pui la gratar;
14. tocana de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor,



18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza,

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu bréanza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncé, cascaval si legume - rosii, castravete, salata,

24, sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume

Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale
Se va furniza masé calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie
respectate in pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la HG 24/2024.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitafi autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este
servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de invdtamant preuniversitar,
in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei Tn
vigoare.

1.2. In situatia desfasurérii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizérii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de invdtdmant, conform deciziei la nivel local i cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sd introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmatoarele categorii:

a) valoare materii prime;
b) servicii de preparare a hranei;
c) servicii de transport.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite $i consumate

2.1. Fiecare unitate de invatdmant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii $i numarul de zile de scoala, precum si evidenta numaérului de copii.

2.2. Fumizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitétile nregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pastra gi vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sa ateste calitatea i siguranfa acestora, dupa caz; unitétile de
fnvatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitati de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in
luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate pértile implicate
in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct. 2.1 vor pastra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza,
gluten sau alte probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris
de medicul specialist. Tipul de hrand de regim gi cantitatea necesarad se prevad in
anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare elev. - NU ESTE

CAZUL

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi ziua producerii pentru masa calda;



n situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spati amenajate, in care sunt
asigurate conditile de manipulare si depozitare indicate de producator, Tn conformitate cu
prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care
sd poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitdtile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate s3 detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinului_ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completérile ulterioare, si figd de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului_nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s&@ prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element:

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT
in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat‘ trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un

document scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care

provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii $i
sintagma ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",

b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afigata

la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele

care provoaca alergii sau intolerante.

9. Documentele solicitate:
o Certificat de inregistrare la Registrul Comertului
. Licenta de functionare pentru restaurant/cantina
« Autorizatie sanitara-veterinara
« Declaratie privind respectarea prevederilor Hotérarii nr. 23 din 28 ianuarie 2025 privind
instituirea Programului national "Masa sanatoasa”
o Oferta tehnica
» Oferta financiara (pret per elev/zi)

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii
economici vor trebui sa {ind cont de prevederile Hotararii nr. 23 din 28 ianuarie 2025 privind
instituirea Programului national "Masa sanatoasa",

Avand in vedere obligativitatea unititii de invitimant de a pastra 48 de ore probe din

pachetul alimentar servit prescolarilor gi elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare la sediu si fie insotitid de o proba gratuitd a pachetului alimentar.




